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Seznam pokusů

• Vaříme na indukci
• Jak ohřívá indukční vařič
• Pozorování sdílení tepla zářením

• Ohříváme v mikrovlnné troubě
• Jak ohřívá mikrovlnná trouba
• Proč se musí jídlo během ohřívání otáčet
• Proč není vhodné používat v mikrovlnné troubě nádobí z keramiky
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Indukční vařič

Cíl experimentu: Jak ohřívá indukční vařič

Pomůcky: 
•indukční vařič
•hrnec (feromagnetická ocel)

•papír
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Indukční vařič
Popis experimentu: na vařič položíme papír a na něj postavíme hrnec. 
Vařič spustíme na 10 sekund při plném výkonu. Následně hrnec sundáme a 
podíváme se pomocí termokamery na plochu vařiče i dna hrnce. Papír 
vkládáme mezi hrnec a vařič z důvodu větší průkaznosti zdroje tepla, aby 
se nám skleněná deska vařiče neohřívala od hrnce.
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Indukční vařič - postup měření
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počátek měření

průběh měření konec měření naměřené hodnoty

dno hrnce t = 72 0C
plocha vařiče t = 23,7 0C
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Indukční vařič
Závěr: z pozorování i z naměřených hodnot pomocí termokamery jsme 
zjistili, že zdrojem tepla je samotné dno hrnce. 
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Indukční vařič
Cíl experimentu: Pozorování sdílení tepla prouděním

Pomůcky: 
•indukční vařič
•hrnec vhodný na indukci 
(feromagnetická ocel)

•voda
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Indukční vařič
Postup experimentu: hrnec naplníme do poloviny vodou a postavíme jej 
na vařič, který spustíme na plný výkon. Pomocí termokamery pozorujeme 
sdílení tepla mezi hrncem a vodou.
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Indukční vařič
Závěr: mezi hrncem a vodou probíhá sdílení tepla vedením a v samotné 
vodě potom sdílení tepla prouděním. Proudění tepla lze pomocí 
termokamery pozorovat v podobě „kvetoucí“ vody. Zahříváním se kapaliny 
roztahují a tím jejich hustota klesá. Studená voda v horní části má větší 
hustotu, a tak klesá dolů. Teplejší voda o menší hustotě je naopak 
vytlačována nahoru. Nejlépe lze tento jev pozorovat několik sekund po 
spuštění vařiče.
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Mikrovlnná trouba

Cíl experimentu: Jak ohřívá mikrovlnná trouba

Pomůcky: 
•mikrovlnná trouba
•dvě stejné skleničky
•voda, olej
•stopky
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Mikrovlnná trouba
Postup měření:
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doba ohřívání t = 20 s

naměřené hodnoty
voda t = 38,8 0C
  olej t = 24,4 0C
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Mikrovlnná trouba
Závěr:  
Voda: je polární molekula, která když je vystavena mikrovlnné energii, tak 
má schopnost absorbovat mikrovlnné záření a rychle se zahřát. Je důležité 
poznamenat, že voda se může přehřát, což znamená, že dosáhne teploty 
nad bodem varu, aniž by začala vřít.

Olej: není polární látka jako voda, ale je složena z nepolárních molekul. To 
znamená, že nemá schopnost absorbovat mikrovlnné záření tak efektivně 
jako voda. Olej se tedy v mikrovlnné troubě ohřívá pomaleji než voda.
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Mikrovlnná trouba

Cíl experimentu: Proč se musí jídlo během ohřívání otáčet

Pomůcky: 
•mikrovlnná trouba
•plátkový sýr
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Mikrovlnná trouba
Popis experimentu: z trouby vyndáme skleněný talíř a otáčecí kroužek. Na 
skleněný talíř rozložíme plátky sýru. Talíř vložíme zpět do mikrovlnné trouby 
a na chvíli ji zapneme. Po cca 45 sekundách plného výkonu mikrovlnné 
trouby ji vypneme a talíř opatrně vyndáme. Pomocí termokamery 
pozorujeme nerovnoměrné zahřátí sýru.
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Mikrovlnná trouba
Průběh experimentu: 
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Mikrovlnná trouba
Závěr: Mikrovlny, které se uvnitř trouby odrážejí od stěn, se spolu skládají a 
někde vytvářejí maxima a jinde minima. V místech maxim se uvolňuje více 
energie, naopak v místech minim se neuvolňuje téměř žádná energie. Aby 
se tedy zamezilo nerovnoměrnému ohřívání potravin pouze v některých 
místech, musí se potraviny pomalu otáčet 
na talíři. Vytváření maxim a minim mikrovln 
je tedy pro ohřívání pokrmů nežádoucí.
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Mikrovlnná trouba

Cíl experimentu: Proč není vhodné používat v mikrovlnné   
troubě nádobí z keramiky

Pomůcky: 
•mikrovlnná trouba
•dva stejné hrníčky z keramiky
•voda
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Mikrovlnná trouba
Průběh experimentu: jeden hrníček namočíme 
přes noc do vody. Potom hrníček osušíme, oba 
naplníme do poloviny vodou a vložíme do 
mikrovlnné trouby. Po cca 30 sekundách hrníčky 
opatrně vyndáme a provedeme měření. 
                   Pozor – hrníček může být hodně horký!
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Mikrovlnná trouba
Závěr: některé nádobí z keramiky není vhodné do mikrovlnné trouby 
z důvodu velkého zahřátí samotné nádoby. Tento fakt může být navíc 
umocněn, pokud nádoba před vložením do mikrovlnné trouby například 
„proběhla“ mycím cyklem myčky. Glazura, která bývá často popraskaná, 
dovolí vniknutí vody do keramiky, která je porézní. Tato voda potom 
způsobuje velké zahřátí hrníčku.
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Děkujeme 
za pozornost!

• Mgr. Iva Dostálová Sekaninová
• iva.sekaninova@mozartova.cz
   Základní škola Olomouc
   Mozartova 48
   779 00 Olomouc

• V případě dotazů nás neváhejte kontaktovat!
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