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e Varime na indukci
« Jak ohfiva indukéni varic
* Pozorovani sdileni tepla zarenim

e Ohrivame v mikrovinné troubé

* Jak ohriva mikrovinna trouba . :
* ProC se musi jidlo behem ohrivani otacet
* ProC neni vhodné pouzivat v mikrovinné troubé nadobi z keramiky
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Indukcni varic

Cil experimentu: Jak ohriva indukcni varic

Pomucky:

'indukcni varic

*hrnec (feromagneticka ocel)
*papir
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Indukcni varic
Popis experimentu: na variC polozime papir a na né€j postaviric iniicu.
Varic spustime na 10 sekund pri plneém vykonu. Nasledne hrnec sundame a
podivame se pomoci termokamery na plochu varice | dna hrnce. Papir

vkladame mezi hrnec a vari¢ z duvodu vétsi prukaznosti zdroje tepla, aby
se nam sklenéena deska vance neohrivala od hrnce.
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IndUkéni Vaﬁé - postup meéreni

pocCatek méreni

prabéh méreni konec mereni nameérené hodnoty

dno hrnce t =72 °C
plocha vafice t = 23,7 °C
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Indukcni varic
Zaver: z pozorovani i z namerenych hodnot pomoci termokamery ;o111
zjistili, ze zdrojem tepla je samotne dno hrnce.

dno hrnce

plocha variCe
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Indukcni varic

Cil experimentu: Pozorovani sdileni tepla proudéenim

Pomucky:

*indukCni varic

*hrnec vhodny na indukci
(feromagneticka ocel)

'voda
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Indukcni varic
Postup experimentu: hrnec naplnime do poloviny vodou a posSwavuinc jg

na varic, ktery spustime na plny vykon. Pomoci termokamery pozorujeme
sdileni tepla mezi hrncem a vodou.
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Indukcni varic .
Zaver: mezi hrncem a vodou probiha sdileni tepla vedenim a v sainvuie
vodé potom sdileni tepla proudenim. Proudéni tepla Ilze pomoci
termokamery pozorovat v podobe ,kvetouci® vody. Zahrivanim se kapaliny
roztahuji a tim jejich hustota klesa. Studena voda v horni Casti ma véetsi

hustotu, a tak klesa dolu. TeplejSi voda o menSi hustoté je naopak
vytlaCovana nahoru. Nejlépe Ize tento jev pozorovat nekolik sekund po

33 °C' 15:47:20 33°C 15147:2-4' 33°C 15:47:27 33 "C \ 15:47:30

16 °C
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Mikrovinna trouba B

Cil experimentu: Jak ohriva mikrovinna trouba

Pomucky:
*mikrovinna trouba
dve stejne skleniCky
*voda, olej
*stopky
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Mikrovinna trouba

Postup mereni:

doba ohrivanit=20s

namérené hodnoty
voda t=38,8 °C
olejt=24,4°C
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Mikrovinna trouba -

Zaver:

Voda: je polarni molekula, ktera kdyz je vystavena mikrovinné energii, tak
ma schopnost absorbovat mikrovinné zareni a rychle se zahrat. Je dulezité

poznamenat, Zze voda se muze prehrat, coz znamena, ze dosahne teploty
nad bodem varu, aniz by zacala vrit.

neni polarni latka jako voda, ale je slozena z nepolarnich molekul. To
znamena, ze nema schopnost absorbovat mikrovinné zareni tak efektivhée
jako voda. Olej se tedy v mikrovinné troubé ohriva pomaleji nez voda.
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Mikrovinna trouba B

Cil experimentu: ProC se musi jidlo behem ohrivani otacet

Pomucky:
»smikrovinna trouba
platkovy syr
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Mikrovinna trouba

Popis experimentu: z trouby vyndame skleneny talif a otaceci krouzek. Na
skleneny talir rozlozime platky syru. Talir viozime zpet do mikrovinné trouby
a na chvili ji zapneme. Po cca 45 sekundach plneho vykonu mikrovinné
trouby ji vypneme a talifr opatrne vyndame. Pomoci termokamery

pozorujeme nerovnomerneé zahrati syru.

otadeci rozloZeni é

krouzek SVru
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Mikrovinna trouba

Prubéh experimentu:

22:28:09
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[ ] y :
Mikrovinna trouba 3
Zaver: Mikroviny, které se uvnitr trouby odrazeji od sten, se spolu skladaji a
nekde vytvareji maxima a jinde minima. V mistech maxim se uvolnuje vice
energie, naopak v mistech minim se neuvolnuje temer zadna energie. Aby
se tedy zamezilo nerovhoméernemu ohrivani potravin pouze v nekterych
mistech, musi se potraviny pomalu otacet

na taliri. Vytvareni maxim a minim mikrovin
je tedy pro ohrivani pokrmu nezadouci.
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Mikrovinna trouba

Cil experimentu: Pro¢ neni vhodné pouzivat v mikrovinné
troubé nadobi z keramiky

Pomucky:

*mikrovinna trouba

*dva stejneé hrnicky z keramiky
*voda
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Mikrovinna trouba

Priubéh experimentu: jeden hrni¢ek namocdime

pres noc do vody. Potom hrniCek osusime, oba

naplnime do poloviny vodou a viozime do

mikrovinné trouby. Po cca 30 sekundach hrniCky

opatrné vyndame a provedeme mereni.
Pozor — hrniCek muze byt hodné horky!
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[ ] y 4 D)
Mikrovinna trouba __E
Zaver: nekteré nadobi z keramiky neni vhodné do mikrovinne twroupy
z duvodu velkého zahrati samotné nadoby. Tento fakt muze byt navic
umocnen, pokud nadoba pred viozenim do mikrovinné trouby naprikliad
,probehla”® mycim cyklem mycky. Glazura, ktera byva Casto popraskana,
dovoli vniknuti vody do keramiky, ktera je porézni. Tato voda potom
zpusobuje velké zahfati hrnicku. —
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Déekujeme
za pozornost!

» Mgr. Iva Dostalova Sekaninova
* jva.sekaninova@mozartova.cz

Zakladni Skola Olomouc
Mozartova 48
779 00 Olomouc

 V pfipadé dotazu nas nevahejte kontaktovat!
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